


N|g|r| (jeweils 1 Stiick)

8 Sake b
Lachs
2,60 Euro

9 Maguro b
Thunfisch
3,20 Euro

10 Ebi b
Garnele
3,00 Euro

11 Kisu »
Kisten-Weildling
2,60 Euro

12 lka ¢
Tintenfisch
2,60 Euro

13 Saba v
Makrele
2,60 Euro

15Tai b
Steinbutt
2,60 Euro

16 Unagi »
Fluss-Aal
3,20 Euro

17 Tamago e
Omelett, Ei
2,40 Euro

18 Tako «
Oktopus
2,60 Euro

19 Inari b2
Avocado, Garnele,
Gurke, Kaviar,
frittierter Tofu
4,20 Euro

20 Inari b
Avocado, Lachs,
Gurke, frittierter
Tofu

4,20 Euro



€667 676765

Maki (jeweils 6 Stiick)

22 Kappa h

23 Avocado h

26 Maguro b

Krebsfleisch-

28 Shinko h:
Eingelegter

29 Tamago ¢,
Omelett
3,90 Euro

290 Ebi Maki ¢
Garnelen
4,60 Euro

291 Tamanegi h
Rostzwiebel
3,60 Euro

292 Mango h
Mango
3,90 Euro

293 Yasai Maki o,
Frischkase, Rucola
4,20 Euro

295 Wakame
Seealgen-Salat
3,90 Euro



Ura MaKki (unterschiedliche Mengen)

30 Futo Maki b,c,e,2
(5 Stk.) Garnelen,
Shinko, Avocado,
Gurke, Omelett,
Tobiko, Krebsfleisch
9,60 Euro

306 Flambierterb,g.c
Lachs (8 Stilick)
Lachs flambiert, fritt.
Garnele, Frischkase,
Sesam, Kresse

10,60 Euro

301 Crispy Roll b2,9 #. 307 Chori Sake b9

Salmon (5 Stiick) (8 Stlick)

Lachs, Frischkése, Gebr. Lachs, Gurke,
Avocado, Gurke, Frischkase

Tobiko, Shinko 7,20 Euro

9,80 Euro

302 Crispy Roll b
Unagi (5 Stiick)
Fluss-Aal, Gurke,
Rucola, Avocado,
Rost-Zwiebel
10,20 Euro

303 Crispy Roll ;92 :
Ebi (5 Stlick) <. ! 309 Lachs Sashimi b

308 Salmon Mango b,9
(8 Stlick)

Lachs, Mango,
Frischkase

7,60 Euro

Garnelen, Krebs-
fleisch, Gurken, e
Shinko, Rucola, \
Tobiko, Mayonnaise

10,20 Euro

v 4 7,50 Euro

304 Spicy Magurob
(8 Stlick)
Thunfisch,
Avocado,
scharfe Sole
7,20 Euro

% 310 Thunfisch Sashimi b

8,50 Euro

305 Peking Roll
(8 Stlick)

Knuspr. Ente,
Gurke, Lauch, Hai-
Xim-Sofe

9,20 Euro

311 Sashimi Mix b
(mit Lachs und Thunfisch)

14,80 Euro



Ura Maki (jeweils 8 Stiick)

50 California g
Garnele, Gurke,
Avocado, Kaviar
7,60 Euro

51 Alasuka b,d
Lachs, Gurke
und Sesam
6,60 Euro

52 Tekkyu b,d
Thunfisch,
Gurke, Sesam
6,80 Euro

53 Unakyu bgd
Fluss-Aal, Gurke
und Sesam
7,20 Euro

55 Tempura cd
Frittierte Garnelen
mit Tempura-
Mehl, Sesam
7,80 Euro

56 Salmon Kappab flse=:
Lachs, Gurke,

Frischkase,

Kresse

7,20 Euro

57 Tamago ed,i
Omelett, Gurke,
Sesam

6,20 Euro

58 Philadelphia ¢
Garnele, Rucola
und Frischkase
7,60 Euro

59 Dragon
Frittierte Garnele,
Avocado und
Fluss-Aal

10,60 Euro

590 Sake Abo b9
Lachs, Frischkése,
Avocado, Sesam
7,60 Euro

591 Age Maguro b
(scharf), gebratener
Thunfisch, Rucola,
scharfe Solde,

Sesam
7,20 Euro

592 Furaido Chikin
Panierte Hadhnchen-
bruststreifen, Salat,
Mayonnaise, Sesam
7,20 Euro



Ura Maki

599 Veggieroll
Gemiisestabchen
Gurken, getrocktnete
Broccoli

(8 Stiick)

7,80 Euro

593 Rainbowroll b,9
Thunfisch, Ebi,
Lachs, Avocado,
Frischkase (8 Stiick)
10,60 Euro

595 Hot Spicy b

Tunarolls 600 Flambierter b

Thunfisch, Avocado, Thunfisch

Lachs, japanische Thunfisch flambiert,

%Ceha'r'fr mischung Gurken, Avocado
wirzmischu -

8 Stick 560 Euro

9,20 Euro ’

596 Yasai Yumi
Gurken, Shinko, Tofu
Frischkése,
Rost-Zwiebel

(8 Stiick)
6,60 Euro

601 Salmon Tobiko b9
Avocado, Gurken,

Surimi, Lachs, Tobiko
(8 Stiick)
9,60 Euro

597 Sakura 24,9 .
Gurken, Avocado, Tofu e
Frischkase, gerosteter ¥
Reis

(8 Stlick)

7,20 Euro

602 Crispy Veggie
Rucola, Gurken

Avocado, Rost-Zwiebel
(5 Stiick)
9,20 Euro

598 Big Veggieroll ¢
Avocado, Gurken,
Shinko, Omelett, Tofu

(5 Sttick)
7,80 Euro




Vorspeisen

60 Miso Suppe ;

69 Gyoza [ 690 vegetarische Gyoza
(5 Stlick, Teigtasche, geflllt mit
Hihnerfleisch und Gem{ise)

70 GarnelenspieBe
71 HiihnerspieRe
72 FischballchenspieRe b,

73 Japanische Kroketten n
mit Gemuse

74 Friihlingsrolle

(2 Stiick) geftllt mit Hiihnerfleisch und Gemise
740 Minifrithlingsrolle vegetarisch

(5 Stlick)

75 Ebi Tempura ¢
Frittierte Garnelen mit Tempura-Mehl

76 Tsutsumi Age
Garnelentasche

77 Gemiisestabchen
frittierte GemUsestabchen

78 Edamame h
Gekochte Sojabohnen

79 Gemiise Tempura h
Frittiertes GemUse mit Tempura-Mehl

790 Furaido Kani
Frittiertes Krebsfleisch

791 Spicy Karaage
Frittierte Hadhnchenstiicke (scharf und pikant)

792 Takoyaki ¢
Frittierte Oktopusbaéllchen

793 Yakitori SpieRe
Hihnerfleisch mit Yakitorisolbe

3,80 Euro

5,20 Euro

9,20 Euro
5,20 Euro
5,80 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro

8,20 Euro

7,50 Euro

4,50 Euro

4,20 Euro

6,20 Euro

5,20 Euro

5,80 Euro

6,20 Euro

6,20 Euro



80 Seealgen-Salat 5,80 Euro

81 Gemischter Salat 6,80 Euro
82 Lachs-Avocado-Salat b 9,60 Euro
83 Ebi-Avocado-Salat > 9,90 Euro
84 Thunfisch-Salat b 9,90 Euro

GenieRen Sie den von uns
zusammengestellten Mix!

35 Lachs Mix (2x Nigiri, 1x Maki, 1x Ura Maki) p 14,80 Euro
36 Thunfisch Mix (2x Nigiri, 1x Maki, 1x Ura Maki) b 15,80 Euro

37 Ebi Mix (2x Nigiri, 1x Maki, 1x Ura Maki) ¢ 15,80 Euro
38 2 x Ura Maki, 2 x Maki, 8 x Nigiri, Sashimi bco 40,80 Euro
39 vegetarisch 1 x Nigiri, 1 x Inari, 1 x Maki 9 13,80 Euro
1 x Ura Maki

Reis-/Nudelgerichte

85 Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch 12,80 Euro
und Gemiise

86 Gebratene Udong Nudeln mit Rind- oder 14,80 Euro
Hiihnerfleisch und Gemiise (scharf)
Auf Wunsch andere Fleischsorten maoglich

(mit Aufpreis).

87 vegetarischer Reis 11,80 Euro
89 vegetarischer Udong Nudeln 12,80 Euro
61 Nudelsuppe mit Rindfleisch (scharf) 13,80 Euro
62 Nudelsuppe mit Ebi Tempura 13,80 Euro

(mit Udong Nudeln)
63 Nudelsuppe mit Gemuse 12,80 Euro




Sesambillchen
Klebereisballchen mit Bohnenpaste gefillt
6,20 Euro

Mochi-Eis (Reiskuchen mit Eis)
Verschiedene Fillungen zum Auswahlen:
Himbeer-Eis

Schokoladen-Eis

Kokosnuss-Eis

Gruntee-Eis

6,50 Euro

»Schneeflocken“ mit SchokosofRe

fritiertes Reispapier
4,80 Euro

Gebackene Banane
mit Honig und Vanille-Eis
6,50 Euro



Hinweis:

Bei allen warmen Speisen sind Glutamate enthalten.

Sind Sie Allergiker?

Dann sprechen Sie unsere Mitarbeiter an.
Wir geben Ihnen gerne Auskunft tiber allergene
Inhaltsstoffe.

Allergene und Zusatzstoffe

a) Glutenhaltiges Getreide b) Fisch c) Krebstiere d) Sesam e) Eier

F) Soja g) Milch h)Vegan i) Vegetarisch

1. Konservierungstoff 2. Farbstoff 3. Stillungsmittel 4. Geschmacksverstarker
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